Pepparkaksskorpor

ca 30 skorpor

11/2 dl honung

1 tsk bakpulver

5 dl vetemjol

2 tsk kanel

2 tsk kardemumma
1 tsk ingefdra

1 tsk kryddnejlika
100 g smor

2 stora dgg

Blanda honung, bakpulver, vetemjol och
kryddor. Tillsatt smoret i bitar och rér

ihop. Tillsatt dggen och kor ihop till en deg.

Forma tre ldngder lika langa som kortsida
pa platen. Ldgg den pa plat med
bakplatspapper.

Grddda i hedre delen av ugnen ca 35
minuter i 175 grader. Ta ut ldngderna och
sdnk temperaturen till 100 grader. Skar
genast ldngderna i sneda skivor. Ldgg
tillbaks dem glest pa platen och torka dem
ca 1 timme eller tills de dr torra.

Anvdnd gadrna varmluftugn.

om'\\jen Lap
“Gerdsbutik™®

Besok gdrna var gardsbutik i
Centrumgallerian i Hedemora

Tis - fre 10-18, lor 10-14

Sma honungskakor

Ca 20 stycken lattgjorda honungskakor
som dr godast nybakade.

60 g smor

1/2 dl honung

1dl mjol

1 tsk bakpulver

1 dl cornflakes

1/2 dI kokosflingor
1/2 dl russin

1/2 dl havregryn

Sdtt ugnen pa 200 grader.

Kér smor och honung i matberedare. Tillsatt

mjol och bakpulver vdl blandat. Mixa till en
slat krdm. Tillsatt resten av ingredienserna
och blanda med hjdlp av impulsknappen sa
att russinen inte gdr sénder for mycket.

Klicka ut smeten pa bakpappersbladd plat
och grddda i ugnen 10 minuter.

Kakorna dr lite mjuka precis ndr de kommer
ur ugnen men stelnar snabbt och blir harligt
mora.

Férvara dem i burk eller plastpase.
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Honungsflarn
Ca 20 stycken

100 g smdlt, osaltat smor
1dl florsocker

2 msk honung

1,5 dl vetemjol

1 dggvita

2 krm ingefdra

Blanda alla ingredienser till en deg. Dela
degen i bitar och platta ut dem tunt pa en
plat med bakplatspapper. Grddda i 200°C i 3
- 5 minuter. Boj eventuellt de 6ver en kdpp.

Smakar utmdrkt till glass eller till kaffet.

Snittkakor

ca 50 st
200 g smor eller margarin
1 dl socker
2 msk honung
5 dl vetemjal

2 tsk bakpulver

Ror smor, socker och honung porést i en
bunke. Ror ned vetemjélet tillsammans med
bakpulvret.

Ta upp degen pa bakbordet, arbeta ihop den
och rulla ut den till 4 ldngder. Ldgg dem pa
smord plat eller bakplatspapper. Gridda
mitt i ugnen i 175 grader i ca 15 minuter.

Ta ut dem, Iat dem svalna nagot pa pldaten
och dela dem i sneda bitar.

Gaffelkakor

ca 30 st

200 g margarin eller smor
3 msk honung

2 dl havregryn

3 dl vetemjol

Ror matfett och honung. Tillsatt
havregrynen och mjolet. Forma degen till
runda kulor. Ldgg dem pa smord pldt eller
bakplatspapper. Platta till dem med en
gaffel.

Grddda mitt i ungen ca 10 min i 200°C.

Honungs- och
aniskakor

75 g honung
75 g socker

1 dgg

250 g smor

5 g bikarbonat
10 g mald anis
400 g vetemjol

Blanda alla ingredienser, forma till en rulle
och stdll in i kylen minst en timme. Det gar
ocksad bra att frysa degen.

Skdr skivor av rullarna och grddda pa smord
eller bakplatskladd plat i ugn, 190 grader i
8-10 minuter.

Snabbhavrekakor

4 1/2 dl havregryn
4 msk honung
150 g smor eller margarin

Blanda havregryn och honung i en skal.
Smdlt matfettet och hdll det hett 6ver
blandningen och rér samman.

Klicka ut smeten i smabrodsformar av
papper. Stdll dem pa en plat.

Grddda mitt i ugnen ca 12 minuter i 175
grader.

Honungsbiskvier

75 g margarin eller smér
30 g socker

2 matskedar honung

En nypa salt

175 g mjol

1 tesked kanel

1 tesked bakpulver

Ror samman margarin och socker. Tillsatt
honungen, arbeta in mjdlet, kanelen och
saltet. Kavla ut degen fill knappt 1/2 cm
tjocklek. Skdr den i runda skivor och
grdadda i 175 grader ca 10 minuter.





